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Lekce od skutecnych mistrt

KULINARSKY INSTITUT V PRAZSKEM SUCHDOLE

Jedna z rodinnych vilek na okraji Prahy se proménila v kulinaisky institut,
kde budou vyhlaseni mistfi zasvécovat profesionalni a amatérské kuchare do taju
originalni pfipravy domaci i mezinarodni kuchyné.

nim vareckartm, ktefi za vrchol kuli-

naistvi povazuji kufe s ananasem, ros-
te v Cesku stejné jako v ostatnich vyspélych
zemich poptavka po skute¢né kvalité a mist-
rim kuchaiim se pomalu dostava zaslouze-
né pozornosti. Urover tuzemského odborné-
ho $kolstvi v§ak bohuZel neni na oslnivé vysi.
Vétsinou poskytuje zakladni informace
a predvede adeptim kuchaiského uméni je-
nom bézné postupy. Ti, kdo se chtéji naucit
vic, museji vétSinou do ciziny.

N avzdory rtznym obtloustlym televiz-

Kurzy po profesionaly i amatéry

Poznat v akci skute¢né mistry a néco se od
nich naudit nebylo zatim v Cesku nijak snad-
né. Pravda, kurzy vareni potradaji ve svych ku-

Dalsi infor

Prazsky kulinafsky institut, Suchdolska 85/14,
Praha 6, tel.: 603 421 110

www.prakul.cz

chynich nékteré Spickové prazské hotely, ale
jejich hlavni naplni je starost o hosty. Pritom
uz za prvni republiky fungovaly Skoly a kurzy
pro amatérské nadSence, vedené Spic¢kovymi
znalci a dodnes cténymi gastronomickymi
osobnostmi, jako byla napiiklad autorka po-
pularni kucharky Marie Jankt-Sandtnerova
nebo vyhlaSeny séfkuchar Vilém Vrabec.

V lednu zah4jil v Suchdole ¢innost Prazsky
kulinaisky institut. Rodinna vilka v klidné
c¢asti hlavniho mésta se zménila v dobie zaii-
zené $kolici stfedisko, kde bude pied-
naset a nazorné predvadét své mistrov-
stvi profesionalim i zjemctim z fad za-
palenych amatérskych milovniki vaieni
desitka prednich prazskych $éfkuchait.
Pripoji se i mistii kuchati ze zahrani¢i ¢i
cizinci varici v Praze. Prvnim na fadé je
majitel a Séfkuchar prazské Brasse-
rie M, Gaskonéc Jean-Paul Manzac.

Uvnitt tfipatrového objektu je k dis-
pozici nejenom perfektné zaiizena velka
kuchyné, ale i mista na prednasky. Za-
hrada poslouZi pro péstovani zeleniny
a bylinek, ale i jako misto, kde se bude
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predvadét, jak spravné grilovat. Soucasti na-
bidky kurzi je rovnéZ poznavani zakladt som-
melierstvi a uméni snoubeni vina s jidlem.

Sushi i ¢eska klasika

Program kurzt je sestaven na mésice dopre-
du a zajemci se mohou seznamit jak s taji kla-
sické a moderni ¢eské kuchyné ve Spickovém
provedenti, tak se zajimavymi postupy kuchy-
né mezinarodni. Séfkuchar Jifi Stift z praz-
ského hotelu Radisson SAS Alcron napriklad




