IN_06

SRR RRE RPN R RN RRRRY

5.2.2004

FOTO: SPAINGOURMETOUR

15:53

in.ihned.cz/jidlo

Strénka 21

Hosptdky, ¢i presnéji fece-
no bary, kde nabizeji tapas, na-
jdete ve Spanélsku viude véet-
né vzdalenych Kanarskych ost-
rovi. Ve velkoméstech stejné
jako v ulickdch malomést. Ne-
jde vétsinou o nijak honosné
podniky. Vétsinou je to uzka
nudle, jejiz valnou st zabird
dlouhy barovy pult s barovymi
stolickami a par jednoduchych
stolkd. Ovsem uZ pohled do za-
sklenych vitrin, které se tih-
nou po celé délce pultu, stoji
za to. Co misa, to jiny druh la-
htdek. Od jidel, které u nas na-
zyvame jednohubky, pfes nej-
rtznéjsi variace studenych sa-
14t0 az po tepld jidla vSech ba-
rev a chuti. P¥i prvni navstéve,
pokud s sebou neméte zasvéce-
ného domorodého pravodce,
nevihejte napfed okukovat
chovani domacich. Spanélé to-
tiz tapas miluji. Tu vidite ¢tve-
Fici muz, jak si kazdy objed-
navd néco jiného, nejradéji
kazdy t¥i Ctyfi druhy na jeden
tali¥ a potom si nékde u stolec-
ku své pochoutky bratrsky déli.
Zamilovany pér ji rovnou z jed-
noho talite, ktery pretéka dob-
rotami. MuZi sedi u baru, kli-
bosi a zobou z talitkt pfepest-
rou smés, pokufuji a vse nepo-
tfebné bezosty$né odhazuji na

zem. Utlocitnéji povahu maze

konsternovat podlaha pokrytd
odpadky, ale tady se nad tim ni-
kdo nepozastavuje. Nasi hygie-
nici, alibisticky se odvolavajici
na ptedpisy EU, by museli oka-
mzité v§echny tapasarny zavit
a majitele vsadit do Zelez. Tady
neporddek patfi ke koloritu
a nenapodobitelné atmosfére.
Nedilnou soucasti konzumace
je vino. VétSinou domdci, zad-
na superkvalita, ale k jidlam
ten nejlepsi doplnék. Pokud

nevéfite vinim rozlévanym, je
pochopitelné k dispozici boha-
td nabidka Cervenych i bilych
vin nejraznéjsich $panélskych
znacek, predevSim z nejzna-
méjsi oblasti Rioja.
,Tapasarny“ sice najdete
opravdu vsude, ale ty nejlepsi,
nejopravdovéjsi a nejautentic-
téjsi jsou v Bilbau. Tady maji
dokonce celé ulice, kde je jed-
na tapasirna vedle druhé.
V kazdé objevite lahtidky, které
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Zadna jind nenabizi. Opravdu
Zivo v nich za¢ind byt na nase
poméry az zna¢né pozdé vecer,
o to déle v nich vsak Zivot pul-
suje dlouho pres pulnoc. Lidé
volné korzuji, tu si daji kreve-
ty na $pizu se sklenkou bilého,
jinde kousky pikantniho teplé-
ho hovéziho s temné rudym
vinem, jinde kousek ryby a pro
zménu ji zapiji zase sklenic-
kou bilého. A tak pokraduji po
celé hodiny k vseobecné rados-
ti a spokojenosti. Hluboko po
pulnoci sice uz vétsinou vibec
nevite, co jste kde vlastné
snédli a vypili, uondéani, avSak
spokojeni, uléhdte s pocitem
dob¥e proZité noci.e
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

() TAPAS V BILBAU

Nejvétsi koncentraci tapa-
saren najdete v Bilbau
v péti enklavach centra.
Old Quarter u divadla Arri-
aga, Ensanche kolem uli-
ce Gran via, Indautxu
u muzea Fine Arts, La Ca-
silla u tfidy Autonomia.
Duesto za fekou naproti
Kongresovému palaci.
Zarucené adresy
V restauraci Boulevard,
Paseo del Arenal 3 maji
vyborné morské potvarky.
V restauraci Victor, Plaza
Nueva 2 maji napfiklad
Sest typl tortilly.
Café Bilbao na Plaza Nue-
va 6 nabizi speciality déla-
né na viné Pedro Ximénez.
V Xukela, Perro 4 mizete
ochutnat grilovanou cuki-
nu s kachnimi jatry a ma-
linovou omackou.
V Lasa, Diputacion 3 maji
mimo jiné vynikajici tous-
ty s husimi jatry a omac-
kou z ¢erveného vina.
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