
B
lížící se vstup do EU vy-
volává v řadách vinařů
oprávněné obavy. Pad-

nou totiž celní i jiné bariéry,
které zdražovaly víno z dovozu.
Do vstupu do EU se jim sice
podaří rozšířit rozlohu vinic na
16 tisíc hektarů (ještě na přelo-
mu tisíciletí to bylo pouhých
11 tisíc), ale i tak budeme víc
než polovinu spotřebovaného
vína dovážet. Může se však stát,
že předražované domácí víno
bude neprodejné a laciné dovo-
zy ohrozí i řadu lidí, kteří
v tomto odvětví poctivě podni-
kají a moc se o nich neví. Jed-
na z nečastějších otázek, které
dostáváme do magazínu IN,
zní: Jaké víno nám doporuču-
jete? Nabídka a výběr už jsou
skutečně přepestré a na trhu se
objevují stále nové značky i vý-
robci z domova i ciziny. S ino-
vovanými i novými produkty
přicházejí pochopitelně i zave-
dení domácí vinaři. Velcí i malí
a vyznat se v jejich nabídce,
aniž vína ochutnáte, není
snadné. Proto jsme se rozhod-
li, že jednou měsíčně přinese-
me zprávu od Dlouhého stolu
přátel vína, který se bude po
celý rok podrobně zabývat hod-
nocením vín od našich malých
a středních vinařů.

Prvním, kdo nabídl svá vína
k hodnocení, byl architekt Ra-

domír Nepraš, předseda správ-
ní rady Národního vinařského
centra ve Valticích, které pro-
vozuje Salon vín ČR a je maji-
telem vinařství Reistein.
I když má sklepy ve vinařské
obci Pavlov, vypůjčil si pro své
vinařství název jednoho z leto-
hrádků umístěného ve Valtic-
ko-lednickém areálu. Archi-
tekt Nepraš si z vinařského ko-
níčka postupně udělal hlavní
činnost a z původního zaměst-
nání koníčka. Razí heslo, že
správný vinař může pokazit je-
nom deset procent z kvality
dané přírodou hroznům na vi-
nici. Obhospodařuje 21 hekta-
rů vinic a dalších šest stihne
vysadit ještě před vstupem do
EU. Víno zraje ve sklepích ze
17. století v Pavlově, kam je
možné se objednat na návště-
vu a degustaci. Používá mo-
derní technologie zpracování
včetně řízeného kvašení a zrá-
ní vybraných vín ve francouz-
ských dubových sudech barri-
que. Díky pečlivosti ve vini-
cích i ve sklepě dosahují jeho
přívlastková vína vynikající
kvality a nasbírala řadu oceně-
ní na vinařských výstavách
i soutěžích. 

K ochutnávání v pražském
hotelu Hoffmeister nepřivezl
průřez svých přívlastkových
odrůdových vín, ale zvolil ris-

kantnější variantu jedné od-
růdy v několika ročnících,
připravených různými tech-
nologiemi. Bylo zajímavé
srovnávat, jak „rýňák“ sklize-
ný ze stejné vinice v jednom
roce dává díky technologii
zpracování úplně rozdílné
chuťové zážitky. Shodli jsme
se na tom, že z předložené ko-
lekce jsou nejlepší „rýňáky“,
které představujeme v dnešní
ochutnávce. ●

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz
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Malí a střední vinaři I.Ryzlink rýnský 2001,
pozdní sběr

Mikulovská vinařská 
oblast, obec Jevišovice,
trať Dražice
Výrobce: Reistein, 
Zámek 2, Valtice.
Sklep: Česká 17,
Pavlov
Charakteristika: víno
v chuti i vůni přizná-
vá, že bylo připrave-
no podle francouzské
metody sur lie, tedy
šetrným kvašením
a dlouhodobým leže-
ním na kvasinkách.
Má krásnou, pro
naše ryzlinky typic-
kou vůni lipového
květu přecházející až
do mandarinek. V chu-
ti je pěkně vyvážené, har-
monické a komplexní
s dlouhou persistencí (do-
zníváním). Vinaři se podaři-
lo excelentně vyvážit kyse-
liny se zbytkovým cukrem.
Cena: 595 Kč 

Ryzlink rýnský 2000,
pozdní sběr

(Víno bylo zařazeno 
do Salonu vín ČR)
Mikulovská vinařská ob-
last, obec Jevišovice, trať
Stará hora
Výrobce: Reistein, Zámek
2, Valtice. 
Sklep: Česká 17, Pavlov 

Charakteristika: Dobře
zvládnuté víno z roční-
ku, který byl pro mno-
hé vinaře problematic-
ký kvůli atypickému
počasí. Díky pečlivé-
mu zpracování má

tento vzorek nád-
hernou, příjemně
mohutnou typic-
kou vůni lipového
květu přecházejí-
cí až do lipového
medu. V chuti je
tělnaté, harmo-
nické a nevadí
ani u nás stále
ještě neuvěřitel-
ných 14,4 % alko-
holu svědčících
o vynikající cu-
kernatosti hroz-
nů. Tohle víno, po-
kud bude dobře

uloženo, potěší majite-
le jistě i po několika le-
tech.   
Cena: 495 Kč

● Obě vína je po našich
zkušenostech dobré otev-
řít alespoň 20 minut před
konzumací.

OCHUTNÁVKA

Co je Dlouhý stůl
Společnost milců vína nazva-
ná Dlouhý stůl přátel vína
vznikla před deseti roky z ini-
ciativy hoteliéra Martina
Hoffmeistera, publicisty Rad-
ka Johna, znalce Zdeňka Rei-
mana, moderátora Jana Valy
a autora těchto řádek. Po vzo-
ru podobných spolků ve vyspě-
lých vinařských zemích pravi-
delně s přizvanými hosty hod-
notíme vína. Před třemi roky
vznikla odbočka ve Lvím dvoře
na Pražském hradě, a tak se
testuje dvoufázově u dlouhého
stolu na Hradě i v podhradí.
Výběrem malých a středních
vinařů pro magazín IN jsme
pověřili Dr. Aleše Macka, maji-
tele firmy Vinum Bonum .●
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