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Snimek: Ivo Goldbach

Rybi pochoutky

umeéji v Alcronu

nasich suchozem-
skych konéinach ku-
podivu panuje obecné

presvédceni, Ze pripravit
rybu neni problém. Je na
tom kus polopravdy, protoze
kazdy prece zna smaZeného
kapra. OvSem pripravit z né-
které z desitek sladkovodnich,
a predevsim motskych ryb,
které jsou dnes uZ i u nas
béZné k mani, chufovy zazi-
tek, to je prace hodna
mistra. Pii jeho hledani jsme
nic neponechali ndhodé a po-
radili se s ro¢enkou Gurman
(viz sloupek vpravo). Potom
uz vedla cesta piimo do ho-
telu Radisson SAS Alcron.

Rybi restaurace ve stylu
Art Deco na nejvyssi kulinar-
ské drovni zde vznikla

vlastné aZ dodate¢né po
velké prestavbé v roce 1998.
Je na misté ptivodni krbové
Casti hotelové haly a byla
oteviena v roce 2000. Funk-
cionalisticky hotel, posta-
veny a provozovany architek-
tem Aloisem Kroftou v roce
1932, letos slavi sedmdesaté
narozeniny. Za prvni repub-
liky i po vélce byl vyhledava-
nym centrem diskrétnich
setkani na nejvyssi tirovni.
Po socialistickém upadku

a restituénich nevyjasnénos-
tech mu novy Zivot vdechl az
celosvétovy hotelovy fetézec
Radisson SAS.

KdyZ uz do Alcronu zavi-
tate do stejnojmenné restau-
race za rybami (najdete ji
vlevo od vchodu), neopo-

menite zaskodit jesté pred
jidlem nebo i po ném do
BeBop baru, ktery je umis-
tén vpravo. Zvlasté kdyzZ je
za barovym pultem Alexan-
der MikSovic, guru naSich
barmant a velmistr micha-
nych napoju, ktery o nich
napsal dokonce nékolik
knih. Clovék, ktery je umi
nejenom dokonale michat
a podavat, ale je zaroven
Zivouci barmanskou encyk-
lopedii. Diky jeho badatel-
skému usili se slavi

13. kvétna Svétovy den kok-
tejla. V archivech vypatral,
Ze prave v tento den roku
1806 byla v USA poprvé pub-
likovana definice koktejlu. @
Libor Sevéik

libor.sevcik @economia.cz
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Rocenka Gurman je objektiv-
nim privodcem po restauran-
tech, které dle minéni hodno-
titeld patii k tém nejlepSim
u nas. Generalnim partnerem
projektu je Bohemia Sekt
a medialnim Hospodéarské no-
viny. Hodnocen{ v Gurmanu
2002 vychazi z ndzort 456
nezavislych, vzajemné se ne-
znajicich hodnotitell, ktefi
ocenili 296 prazskych a 83
¢eskomoravskych gastrono-
mickych podnikd, pficemz
utratili 5 675 000 korun. Hod-
noti se kvalita jidla, obsluha
a celkova atmosféra.
V ro¢ence 2002 je hodno-
ceno mimo jiné podle typu
kuchyné i 14 restauraci, kde
mzete dostat dobfe pfipra-
vené ryby. Do prvni pétky
z nich podle kvality jidla patfi:
@ Radisson SAS

hotel Alcron,

Stépanska 40, Praha 2
o Circle line,

Malostranské nam. 12,

Praha 1
@ La Cambusa,

Klicperova 2, Praha 5
@ Da Emanuel,

Charlese de Gaulla 4,

Praha 6
@ Diana Hotel,

Harska 12, Praha 9

Jmenované restaurace se za-
rover umistily také v prvni
dvacitce v celkovém hodno-
ceni v8ech restauraci podle
kvality podavanych jidel.

in.ihned.cz/jidlo
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dyz se nechal $éfkuchar ho-
elu Radisson SAS Alcron,
Ictery mél vellcou zasluhu na tom,
Ze se podnik v hodnoceni rocenky
Gurmdn stal nejlepsim restauran-
tem roku 2002, zldkat jinam, gur-
mdni i gurmeti mdlem propadali
zoufalstvi. Jeho Zdle Jift Stift vsak
dokonale vyuZil prileZitosti. Svého
mistra nejenom nahradil, ale
Ic plné spolkojenosti hostil vede
Icuchyrisky tym I jesté vétsi kuli-
narské dokonalosti.
Proni zlkuSenosti sbiral v praz-
ském Intercontinentalu. Za nej-
lepsi trénink povazuje pulroéni

puisobeni v kuchyni luxusni lodi
Queen Elisabeth II. Obeplul s ni
svet, preplul tii ocedny a naucil se
varit z téch nejexotictéjsich suro-
vin, které nalupovali cestou. Ji-
delnicek prizptisobovali navstive-
ngm lokalitdm. Pravé na nejuétst
osobni lodi svéta si Jiri Stift zdo-
onalil a oblibil pripravu mor-
skych plodii a ryb.

Po ndvratu na pevninu ziskal
misto sous-chefa v po rekon-
strukeci znovuotevieném hotelu
Alcron, patricim do celosvétového
retézce Radisson SAS. Novy za-
meéstnavatel ho poslal na stdz do

svych dvou hoteltt s nejlepsimi ry-
bimi restauracemi v fetézci Radis-
son. Pruni byla vyhld$end rybi ho-
telova restaurace Le Siécle ve
Vidni a druhou Sea Grill v Bru-
selu. Tam se pysni dvéma hvéz-
dic¢lcami od Michelinu.

Sam dohlizi na ndkup cer-
stuych ryb a presné vi, ktery do-
vozce md nejlepsi jednotlivé
druhy. K jeho nejoblibenéjsim
morskym rybam patii svatopeter-
ska. Vypadd pékné ohyzdné. Jeji
maso, které dovede Jiri Stift pri-
pravit skutecné mistrovsky, je
ovSem kulindrskym zazitkem.
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