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Studeny predkrm

CARPACCIO Z MUSLI
SVATEHO JAKUBA

S TARTAREM Z TUNAKA
OCHUCENE VINAIGRETEM
ZE SOJOVE OMACKY

® 4 velké svatojakubské musle
® 0,3 kg filetu z turidgka

® sojovd omacka

® panensky olivovy olej

® morska sul

® Cerstvé mlety pepr

® mladd reficha

® 1 Salotka

® pazitka

Postup: tunaka naskrabeme
Spickou noze a smichame s na-

drobno nakrajenou Salotkou

a nasekanou pazitkou. Ochutime
olivovym olejem a peprem.
Svatojakubské musle nakrajime
ostrym nozem na slabounké
platky, které naskladame do
stfedu talife. Z tunakového tar-
taru vytvarujeme pomoci dvou
polévkovych IZic dva noky, které
polozime kfizem vedle carpaccia
z musli. Zbytek turidka nakra-
jime na kosticky, ochutime olivo-
vym olejem, soli a pepfem a na-
aranzujeme je na talifi vedle
musli. Nakonec talif jemné poka-
peme olivovym olejem a sojovou
omackou a ozdobime malym sa-
latkem z fefichy.

Teply predkrm
DELIKATNI UZENY UHOR

S MICHANYMI VAJIEKY
S LANYZEM A PAZITKOU

® 0,3 kg filetu z uzeného uhore
bez kize

e 4 vejce

® Salotka

® paZitka

® maslo

® rucola

® 1 stredné velky brambor
vareny ve slupce

® cerny lanyz

® stil, cerstvé mlety pepr

Filet z Uhofe naporcujeme na
12 menSich kousku (3 na porci)
a lehce prohfejeme pod grilem.
Z bramboru nakrajime platky

(2 na porci) a opeCeme na
masle. Na masle zpénime na-
drobno nakrajenou $alotku, na
které pfipravime michana vejce.
Pred dokonéenim je ochutime
nasekanym lanyzem, pazitkou,
soli a pepfem. Platky brambor
polozime do horni ¢asti talife.
Pod né naskladame uhote. Mi-
chana vajicka dame do stfedu
a ozdobime platkem lanyze

a rucolou.

Hlavni jidlo

FILET ZE
SVATOPETERSKE RYBY

S GRILOVANOU CUKETOU,
CERNYMI OLIVAMI

A OMACKOU VIERGE

® 4 kusy filetu ze svatopeterské
ryby (kazdy 170-180 g)

® 12 platku cukety

® 8 ks rajcat

® 12 kusu cernych oliv

® panensky olivovy olej

® 2 kusy stfedné velkych
brambor varenych ve slupce

® Cerstvy tymian

® cerstva bazalka

® morska sul

® cerstve mlety pepr

Rajcata zblanzirujeme ve vafrici
vodé, oloupeme, pfekrojime na
pllku a vyndame seminka. Dva-
nact pulek rajcete polozime na
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pecici papir, pokapeme olejem,
osolime a opepfime a nechame
vysusit v troubé pfi 90 °C asi

3 hodiny. Zbytek rajcat nakrajime
na kosticky.

Rybu spolu s platky cukety ope-
¢eme na panvi na olivovém oleji.
Omaécku Vierge pfipravime

v mensi nadobé tak, ze do ohra-
tého olivového oleje pfidame na-
drobno nakrajenou Salotku, kos-
ticky rajcat, na prouzky
nakrajenou bazalku a ¢erné
olivy a vSe prohfejeme a ochu-
time soli a pepfem.

Vafené brambory nakrajime na
kosticky a opeceme na panvi
dozlatova. Ochutime Cerstvym
tymidnem, soli a pepfem.

Do stfedu talife polozime bram-
bory a okolo poskladame cuketu
se suSenymi rajcaty. Grilovanou
rybu polozime pfes brambory.
Omackou pokapeme okoli ryby.

Snimky: Ivo Goldbach

Informace

Carpaccio z musli svatého Jakuba s tartarem z tunniaka ochucené
vinaigretem ze sojové omacky

Barmansky guru Alexander MikSovic

Filet ze svatopeterské ryby s grilovanou cuketou, ¢ernymi olivami
a omackou Vierge

I Adresa a cenova kategorie

Restaurace Radisson SAS Alcron Hotel
Stépanska 40, Praha 1, tel.: 22 820 038, www.radissonsas.com

cenova kategorie pro 2 0s.:

Poznamka:
Cenové kategorie pro 2 osoby:

do 800 K&: @ do 1500 K&: @@ nad 1500 K¢: @ @@

Cenova kategorie byla uréena z priméru Utraty hodnotiteldl knihy Gurman 2002 za hlavni
jidlo a napoj

in.ihned.cz/jidlo

Snimek: archiv
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