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PH+
aneb snoubeni jidla s pivem

PH+ v nazvu v tomto
pripadé nema nic spolecného
s chemickym oznacenim
stupné kyselosti
¢i zasadovosti, ale je
symbolem inovace
puvodnich Potrefenych hus.

nejenom bajec¢né snoubit jidlo a vino,

ale totéZ lze délat s jidlem a pivem.
Stejné jako nebudete pii vareni zvéfiny a piti
k ni pouzivat lehké bilé vino, ale sdhnete po
hutném cerveném, tak i urcita jidla jsou nej-
lepsi s konkrétnim pivem. Belgic¢ané se svy-
mi pivnimi specidly v tom dosahli svétové
urovné. Inspirovana svym belgickym majite-
lem tak spolec¢nost Pivovary Staropramen
nyni pokrac¢uje v rozsifovani svych znacko-
vych restauraci spojenych nejenom s c¢epo-
vanim pivnich specialti, ale i kvalitni gastro-
nomii.

K dokonalému kulinarskému zazitku jde
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Prvni pohled navstévnika upoutaji netradicni pipy

Restaurace PH+
Zlaty Andél, Nadrazni 23, Praha 5 — Smichov, tel.: 257 941 669
Martinska 1, Plzen, tel.: 377 981 826

Husa v novém varu a nejnovéjsi Beerpoint v obchodnim

Znackové hospody zacal Staropramen budo-
vat v roce 1998. V programu znac¢kovych hos-
pod ma dnes spolec¢nost Sest rtznych kon-
ceptl. Lidovéjsi Sportovky, Staré dobré casy,
po jedné restauraci Belgian Beer Café, na Ve-
randach pfimo v arealu smichovského pivo-
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centru na prazském Chodoveé.

Nejvétsi oblibu si ziskaly zna¢kové restau-
race Potrefena husa. Koncept moderniho piv-
niho baru s kvalitni kuchyni jsme predstavili
v IN ¢. 28/2002. Oblibila si je predevsim mlad-
§i a stredni generace. Ty klasické jsou dnes




