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usite byt opravdu vel-
M ky jedlik, kdyZ po po-
zieni plného talite vy-

borného jidla, ktery vim na-
serviruji v Hospudce U Kleina
v jihoceskych Vitéjovicich, do-
kazete poslechnout népis na-
badajici ,Jsi-li dobry jedlik,
vsun tam je$té knedlik“
a vsoukate do tst a polknete
knedlik navic. Tady opravdu na
porcich nesetfi, a proto si sem
neleni particky opravdovych
hladovct na pofadny obéd ¢i
veCefi zajet péknych par desi-
tek kilometra.

Na vétsiné hostu je vidét, ze
tady nejsou poprvé. Majitel
a provozovatel Viclav Klein,
ktery to vSe vymyslil, postavil
a uvedl v Zivot, neztstane Zad-
nou repliku dluZen. V tdtulné
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V Hospudce U Kleinu
na porcich nesetri

INFORMACE
Hospudka U Kleini

Véclav Klein,
384 27 Vitéjovice 7
Tel.: 388 328 784,

602 949 540

Cenova kategorie: @

Poznamka:

Cenova kategorie zahrnuje
pramérny Gcet za hlavni jidlo a napoj
pro 2 osoby:

do 800 K&: @

do 1500 K&: @@
nad 1500 ké: @ @@
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Husi stehno s dvojim zelim

mistnosti vlddne atmosféra
ptatelského posezeni, kterd
i toho, kdo sem zavital poprvé,
nijak nerusi. Ke Kleiniim se ne-
jezdi za dobrym jidlem diky re-
klamam ¢i poutactm, sem ¢lo-
vék zavita poprvé predevsim na
doporuceni téch, ktefi uz tady
byli a radi se sem vraci.

V dobé nasi navstévy se Vac-
lav Klein tésil, Ze si dopteje par
dnti volna s kamarady. Chystali
se vyrazit jen tak nadivoko, ale
ptipraveni. ,UZ mam naloZené
maso, bude to pro né prekvape-
ni. Nékde si ho upeCeme na

Jinde nevidana smazena tlacenka
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ohni a Zizni taky nezhyneme.”
Ostatné, kdyz si prectete lido-
vou moudrost vyti$ténou na
pivnich taccich, kterymi je hos-
pudka na stolech vybavena, ne-
musite mit obavy, Ze by se néco
takového mohlo ptihodit. Zni:
JZivot je krasnej, ale ¢lovék
musi bejt porad trosku nalitej.”
Véclav Klein se v zivoté Zivil
lec¢ims. Po roce 1989 pochopil,
Ze musi spoléhat jen na sebe.
I kdyZ nemél s provozovanim
pohostinstvi Zadné valné zkuse-
nosti, vrhl se do prace a dnes
uvazuje o rozsifovani své provo-
zovny. KdyZ jsme zkoumali ta-
jemstvi Kleinova restauratér-
ského uspéchu, fekl: ,VSechno
zaCind dobrymi surovinami.
Mam osvédCené dodavatele
a sam si vétsinou maso bouram.
Brambory jsou z naSeho pole,
zeleninu, kterou nevypéstuje-
me, kupujeme také ze zdejsich
zdrojt, a ryby, nezZ se dostaly do
kuchyng, plavaly v jihoceskych
fekach a rybnicich.“ @
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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