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N
ejrůznějších kulinářských průvodců a roče-
nek vychází každoročně po světě nespočet.
Sestavují se žebříčky a udělují vařečky, ku-

chařské čepice, vidličky... Jen vydavatelé vědí, na-
kolik jsou jejich přehledy objektivní a napomohou
milovníkům dobrého jídla v rozhodování, kam za-
jít za dobrou kuchyní, obsluhou i atmosférou.
V České republice je takovou nejrespektovaněj-

ší ročenkou Grand Restaurant aneb Maurerův vý-
běr, jehož nejnovější výsledky jsme přinesli v loň-
ském IN magazínu číslo 48. Ovšem nikdo z vyda-

vatelů nezískal ve světě špičkové gastronomie ta-
kový respekt, věhlas a popularitu jako červené
knížky se znakem panáčka Bibenda na obálce.

Bez okázalosti
Když se v roce 1900 rozhodli francouzští bratři
André a Édouard Michelinové, zakladatelé stej-
nojmenné firmy vyrábějící pneumatiky, vydat pro
své zákazníky průvodce, kde se mohou na
cestách zastavit v dobré restauraci či hotelu, ur-
čitě netušili, co se z jejich počinu vyvine. ➜

Kulinářská bible Michelin
DOČKÁ SE PRAHA PRESTIŽNÍ HVĚZDIČKY?

Nejpozději první březnovou středu bude jasné, zda v novém průvodci Michelin
pro rok 2008 dostala vytouženou hvězdičku i některá z českých restaurací.

Východní Evropa zatím na takové ocenění čeká.
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