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V
e vinařství Lacina z Vel-
kých Pavlovic připravují
kolem 25 tisíc lahví za rok,

vinařství Bíza z Čejkovic vypro-
dukuje ročně přibližně 35 tisíc
lahví.

Vinařství Lacina
Když Lacinové začali pátrat, od-
kdy vlastně jejich rod pěstuje
révu vinnou a z hroznů dělá
víno, prakořenů se nedobrali.
Nepodařilo se jim totiž s urči-
tostí zjistit, který z předků vysa-
dil svůj první keř révy a vyrobil
první litr vína. Říkají tedy, že se
tím zabývají odnepaměti. Pod-
statné je, že se známý enolog

Pavel Lacina se synem Pavlem
rozhodli v roce 2003 založit sa-
mostatné vinařství.

Dnes obhospodařují pět hek-
tarů vlastních vinic, ze kterých
pochází asi polovina hroznů.
Zbylou část nakupují od osvěd-
čených smluvních partnerů,
u kterých dohlížejí na pěstování
i samotný sběr. Tím mají záruku,
že hrozny budou mít požadova-
nou kvalitu. Prioritou vinařství
je ekologické hospodářství. Vět-
šina vín vzniká řízeným kvaše-
ním a následným zráním v su-
dech. Do tří let by chtěli zvýšit
výrobu na hranici 100 tisíc.

Vinařství Bíza
Rodinnou firmu založil Petr Bíza
v roce 1999, ale vinařství a vino-
hradnictví se věnuje už v třetí ge-
neraci. Obhospodařují 3,5 hekta-
ru vlastních vinic a zbytek hroz-
nů nakupují pouze z vybraných
vinic v Čejkovicích. Zvláštností

Malí a střední vinaři XXIV
Do dalšího dílu seriálu, ve kterém představujeme zajímavá

moravská vinařství, jsme zařadili hned dva malé rodinné podniky z jihu Moravy.
Oba se soustředily na kvalitní, vesměs přívlastková vína.

je, že na šedesáti procentech vi-
nohradů má modré odrůdy révy
vinné – Frankovku, Modrý Por-
tugal, Cabernet Sauvignon, Ru-
landské modré, Svatovavřine-
cké, André a Neronet. Celá pro-
dukce se zaměřuje pouze na vína
přívlastková, určená pro gastro-
nomii, vinotéky a soukromou kli-
entelu.

U Bízů dělají všechna vína
nejmodernějšími technologický-
mi postupy – řízeným kvašením,
u všech červených vín biologic-
ky odbourávají kyselinu jableč-
nou a vybrané partie školí v su-
dech barrique. Díky poloze vino-
hradů v jednom z nejteplejších
regionů u nás dozrávají modré
odrůdy do potřebné kvality.
U bílých i modrých odrůd redu-
kují sklizeň a pečují doslova
o každý hrozen včetně jejich še-
trné sklizně. ■

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz

0chutnávka
Neronet 2005
Slámové víno

Charakteristika: zcela
unikátní slámové víno
z modré odrůdy. Barva
temně rudá, zcela neprů-
hledná. V intenzivní vůni
švestková povidla a bo-
růvkový džem. V chuti
mohutné, výrazně slad-
ké víno s pikantními ky-
selinkami, které mu do-
dávají svěžest. Výrazné
ovocné tóny sušených
švestek a marmelád
s dlouhou, příjemně do-
znívající dochutí.

Cena 768 Kč

Grand Cuvée Bizé 2005
výběr z hroznů

Charakteristika: dobře připra-
vené cuvée dvou modrých od-
růd s cihlově červenou barvou.
Ve vůni najdeme nasládlé vanil-
kové tóny svědčící o tom, že
víno zrálo v sudech barrique.
Chuť plná s čokoládovými tóny
a ovoce – malin, jahod a višní.

Cena: 538 Kč

Cabernet Sauvignon
2005, pozdní sběr

Charakteristika: sytě
rudá granátová bar-
va, ve vůni výrazné
ovocné tóny černého
rybízu, ostružin a čer-
ného bezu. V chuti se
k nim přidávají ještě
ostružiny a lehké tóny
mléčné čokolády.

Cena: 218 Kč

Všechna tři vína po-
cházejí z čejkovické vinice
Odměry.

Výrobce: Vinařství Bíza
Čejkovice 830, www.bizavino.cz

0chutnávka
Neuburské 2005
Pozdní sběr

Vinice Lizniperky,
Velké Pavlovice

Charakteristika: zla-
tavě jantarová barva,
jemně medová vůně
s ovocnými tóny žlu-
tého melounu a let-
ních jablek. V chuti
plné, tělnaté, jemně
kořenité se svěžími
kyselinkami.

Cena:140 Kč

Ryzlink vlašský
2005
pozdní sběr

Vinice Išperky, Velké
Pavlovice

Charakteristika: zelen-
kavě zlatavá barva, ve
vůni výrazně ovocné
s příjemnou kořeni-
tostí. V chuti se svě-
žím ovocným nástu-
pem a lehkou, pří-
jemnou kořenitostí.
Překvapivě dlouhá
svěží ovocná do-
chuť.

Cena: 129 Kč

Výrobce: Vinařství Lacina, Vel-
ké Pavlovice,
www.lacina-winery.com
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Vína z obou podniků hodnotil pro
IN magazín spolek Dlouhý stůl přátel
vína v pražském hotelu Hoffmeister.
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