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Do dalSiho dilu serialu, ve kterém pfedstavujeme zajimava
moravska vinarstvi, jsme zafadili hned dva malé rodinné podniky z jihu Moravy.
Oba se soustiedily na kvalitni, vesmés privlastkova vina.

e vinafstvi Lacina z Vel-
kach Pavlovic pripravuji

kolem 25 tisic lahvi za rok,
vina¥stvi Biza z Cejkovic vypro-
dukuje ro¢né priblizné 35 tisic
lahvi.

Vinafistvi Lacina

Kdyz Lacinové zacali patrat, od-
kdy vlastné jejich rod péstuje
révu vinnou a z hroznti déla
vino, prakoient se nedobrali.
Nepodarilo se jim totiz s urci-
tosti zjistit, ktery z predku vysa-
dil sviij prvni ket révy a vyrobil
prvni litr vina. Rikaji tedy, Ze se
tim zabyvaji odnepaméti. Pod-
statné je, Ze se znamy enolog

n Ochutndvka

Neuburské 2005
Pozdni sbér
Vinice Lizniperky,
Velké Pavlovice

Charakteristika: zla-
tavé jantarova barva,
jemné medova viné e

s ovocnymi tény Zlu- -.’.Fk:_"‘f'é-
tého melounu a let- e
nich jablek. V chuti e
plné, télnaté, jemnée

kofenité se svézimi
kyselinkami.

| St
Cena:140 K¢ :

Ryzlink viassky -
2005

pozdni sbér

Vinice I$perky, Velké H
|

Pavlovice

Charakteristika: zelen- |
kavé zlatava barva, ve £ -

vlni vyrazné ovocné
,,;9;._%

s pfijemnou kofeni-
tosti. V chuti se své-
zim ovocnym nastu- & | -p |
pem a lehkou, pi- ‘ £
jemnou  korenitosti.

Pfekvapivé dlouha I

sveézi ovocna do- :

chut.
Vyrobce: Vinarstvi Lacina, Vel-
ké Pavlovice,
www.lacina-winery.com

Cena: 129 K¢

Pavel Lacina se synem Pavlem
rozhodli v roce 2003 zalozit sa-
mostatné vinarstvi.

Dnes obhospodaiuji pét hek-
tart vlastnich vinic, ze kterych
pochazi asi polovina hroznti.
Zbylou ¢ast nakupuji od osvéd-
¢enych smluvnich partner,

u kterych dohliZeji na péstovani
i samotny sbér. Tim maji zaruku,
Ze hrozny budou mit pozadova-
nou kvalitu. Prioritou vinarstvi
je ekologické hospodarstvi. Vét-
Sina vin vznika fizenym kvase-
nim a naslednym zranim v su-
dech. Do tii let by chtéli zvysit
vyrobu na hranici 100 tisic.

Vinafstvi Biza

Rodinnou firmu zaloZil Petr Biza
v roce 1999, ale vinafstvi a vino-
hradnictvi se vénuje uz v treti ge-
neraci. Obhospodaruji 3,5 hekta-
ru vlastnich vinic a zbytek hroz-
nd nakupuji pouze z vybranych
vinic v Cejkovicich. Zvlastnosti
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je, Ze na Sedesati procentech vi-
nohradi ma modré odridy révy
vinné — Frankovku, Modry Por-
tugal, Cabernet Sauvignon, Ru-
landské modré, Svatovaviine-
cké, André a Neronet. Cela pro-
dukce se zamértuje pouze na vina
privlastkova, urcena pro gastro-
nomii, vinotéky a soukromou kli-
entelu.

U Bizt délaji vSechna vina
nejmoderné€jsimi technologicky-
mi postupy — fizenym kvaSenim,
u vSech ¢ervenych vin biologic-
ky odbouravaji kyselinu jablec¢-
nou a vybrané partie Skoli v su-
dech barrique. Diky poloze vino-
hradt v jednom z nejteplejSich
regiond u nas dozravaji modré
odridy do potiebné kvality.

U bilych i modrych odriad redu-
kuji sklizen a pecuji doslova
o kazdy hrozen vcetné jejich Se-
trné sklizné. B
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Neronet 2005
Slamové vino

Charakteristika: zcela
unikatni sldmové vino

z modré odrudy. Barva
temné ruda, zcela nepri-
hledna. V intenzivni vani
Svestkova povidla a bo-
rlvkovy dzem. V chuti
mohutné, vyrazné slad-
ké vino s pikantnimi ky-
selinkami, které mu do-
davaji svézest. Vyrazné
ovocné tony suSenych
Svestek a marmelad

s dlouhou, pfijemné do-
znivajici dochuti.

Cena 768 K¢

Grand Cuvée Bizé 2005
vybér z hroznui
Charakteristika: dobre pfipra-
vené cuvée dvou modrych od-
r(id s cihlové ¢ervenou barvou.
Ve vlni najdeme nasladlé vanil-
kové tény svédéici o tom, ze
vino zralo v sudech barrique.
Chut plna s ¢okoladovymi tény
a ovoce — malin, jahod a visni.

Cena: 538 K¢

Cabernet Sauvignon
2005, pozdni sbér
Charakteristika: syté
ruda granatova bar-
va, ve vlni vyrazné
ovocné tény ¢erného
rybizu, ostruzin a Cer-
ného bezu. V chuti se
k nim pfidavaji jesté
ostruziny a lehké tény
mlécné okolady.
Cena: 218 K¢

L

Vsechna tfi vina po-
chazeji z Eejkovické vinice
Odméry.

Vyrobce: Vinafstvi Biza
Cejkovice 830, www.bizavino.cz

Vina z obou podniki hodnotil pro
IN magazin spolek Dlouhy stil pratel
vina v prazském hotelu Hoffmeister.



