IN_04

SRR RE RN DR RN

21.1.2005 12:02

in.ihned.cz/napoje

Strénka

19

—4—

NAPOJE

-

iky Evropské unii si uz
Dna italskou specialitu

znamou pod ndzvem
Grappa zadni vinopalnici
mimo uUzemi Itdlie nemohou
brousit zuby. Maji ji pted kon-
kurenci chranénou stejné jako
vyrobci Sampariského v Cham-
pagni a konaku v Cognacu.
Pravda, Italové rodem, vénuji-
ci se uz po generace vinarstvi
v USA, Argentiné, Australii ¢i
Jihoafrické republice, si také
pro potéseni grappu pali, ale
doma je praveé a jenom v Italii.

Napoj z odpadu

Destilat zvany grappa vzni-
ki doslova z odpadu, ktery
u nds i jinde ve vinatském své-
té konéi vétsinou nékde na
skladce. Zakladni surovinou
pro vyrobu jsou totiZ vyliso-
vané slupky a jadérka z hroz-
nt. Nékde se sice pokousi
z jadérek lisovat olej nebo
slupky michat do krmiv, ale
vétSinou se s nimi po vyliso-
vani vinného mostu nedéla
nic. Pokud ovSem z nich ne-
poctivi vina¥i nedélaji takzva-
ny druhdk, vina¥skym zdko-
nem zakazany. To vylisované
slupky zaliji vodou, pt¥idaji

Fepny cukr a vSe znovu vylisu- Destilky se predhanéji, kte-
ji. A takzvané vino pro Pra- rd z nich vyrobi jemné;jsi
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Grappa

zaky se uZ na né tfese v su-
dech. Byl jsem svédkem toho,
jak nepouCenym pijakam
chutnalo vic nez to Cisté.

Ale zpét ke grappé. V Italii
takika do sucha vylisované
hrozny vykupuji od vinafa ve
velkém palirny grappy, protoze
produkce z vlastnich vinnych
sklept jim zdaleka nestaci. Na-
kupdi dbaji na to, aby vylisky
pochézely ze zralych a zdra-
vych hroznd, protoZe hniloba
a plisné by mohly poskodit vy-
sledny destilat. Ve wyliscich je
totiz potfad jesté dost cukru,
ktery tvoii zdklad pfemény na
lih. Zadny dalsi cukr se uz
ov$em pridavat nesmi.

Odriudové speciality
V Itélii je 189 oficialnich pa-
liren, 105 je sdruZeno v In-
stituto Nazionale Grappa,
ktery vede prezident Ales-
sandro Francoli. Podle néj
j jsou u mladeZe dnes popu-
larni aromatizované grappy,
ale on sam déava prednosti klasi-
ce. Bud mono, ¢ili jednoodra-
dovym, nebo blendit, tedy sce-
lovanym™ebo starym, které
zraji 1éta v dubovych sudech
amaji potom korakovou barvu.
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a zajimavéjsi destilat. Postup
je podobny jako u nas p¥i vy-
robé slivovice. Médni jsou
dnes takzvané odradové grap-
py, pojmenované po odradé
révy vinné, z které byly vyde-
stilované. P¥i jejich vyrobé se
dba na to, aby se do destilaéni
kolony dostaly pouze vylisky
z té které odrtdy. P¥i precizni
praci, kdy je dasledné oddélo-
vana prvni a posledni {ast,
voni vysledny destilat jem-
founce skute¢né jako odra-
dové vino. Zvlast na severu
Italie, kde je grappa domo-
vem, si s tim v palirnach umé-
ji doslova vyhrat. Mazete tak
ochutnat grappu traminovou,
sauvignonovou, merlotovou,
muskdtovou a fadu dalsich.
V Italii vyrdbéji i specialni
sklenicky, ve kterych tento
Ciry destildt maze dobie vy-
vinout svou vini (viz foto).
Jednu z nejvétSich nabi-
dek grappy (45 druhti) u nés
ma na napojovém listku res-
taurace La Trattoria Turbanti
v Hornich Poéernicich, o které
jsme psali loni v IN ¢. 45. Mla-
da se ma podavat pti 9 — 13° C,
stara a mono pii 17 — 19° C,
aby lépe vynikla jeji chut. @
LIBOR SEVCIiK
libor.sevcik@economia.cz
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aneb original italskych vinaru

ARCHIV

[ ) OCHUTNAVKA

Grappa di Moscato fior
d’arancio 2003
Vyrobce: Distilleria e
Fabbrica Liquori F.lli
Brunello snc nello
stabilimento di Mon-
tegalda, provincie Vi-
cenza, Italie
Charakteristika:
Typickd ukéazka
odrGidové grappy.
Tentokrat vyde-
stilované ze slu-
pek  vonavého
| muskatu, ktery
se dostal i pres
destilacni pristroj
do ¢irého napoje.
Prijemné muska-
tové toény zjem-
nuji destilat a vy-
volavaji vzpomin-
ku na vyzralé
hrozny.

Grappa edizione
limitata 2002
Vyrobce: Scuola Enologica
di Conegliano, Via XXVIII
Aprile 20, Conegliano, pro-

vincie Treviso, Italie
Charakteristika: Nejjem-
néjsi grappa, kterou jsem
mél moznost ochutnat.
Jak by také ne, kdyz ji pri-
mo ukazkové pripravuji
v enologické Skole
na modernim desti-
lacnim zarizeni. Kry-
stalicky ¢ista, bez
jakychkoliv  rusi-
vych podtonl a pri-
chuti. Tenhle vzo-
rek musi ocenit
i zaprisahly od-
plrce original- |
niho italského
destilatu. Na
otazku, zda mo-
hou neplnoleti
Zaci ve Skole
ochutnavat, co
vyrobi, reditel
prestizni Skoly
odpovédél, ze
italské déti piji
vino uz s mater-
skym mlékem.

Tyto dva vzorky se k nam
zatim nedovazeji.
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