
J
akou barvu vína pijeme
nejraději, odkud a kterou
značku preferujeme? Tyto

a další otázky zjišťoval prů-
zkum, který provedla společ-
nost IBRS koncem minulého
roku na vzorku 1002 respon-
dentů z celé ČR. Pochopitelně
se výsledky, jak už to u podob-
ných průzkumů bývá, nemusí
shodovat právě s vašimi návy-
ky a chutěmi, rozhodně však
to jsou čísla zajímavá. Spotře-
ba vína totiž u nás rok od roku
pomaličku rostla a podle sta-
tistiky se postupně mění i po-
ptávka ve prospěch vín kvalit-
nějších.

Podle průzkumu na otázku,
zda pijí víno, odpovědělo 58 %
dotázaných kladně. Ženy do-
konce o tři procenta vedou
nad muži. 

Jaké víno podle barvy
nejčastěji pijeme?
Pozoruhodné je, že dvě pro-

centa lidí uvedla, že nejčastěji
pijí růžové víno, a ještě pozo-
ruhodnější jsou čtyři procenta
dotazovaných, kteří neví, jaké

víno podle barvy vlastně nej-
častěji pijí.

Průzkum dokázal i trend,
který postupně oproti letům

minulým, kdy v konzumaci
vedla vína sladká, upřednost-
ňuje suchá. Suchá a polosuchá
vína pije 70 procent dotáza-
ných , kteří mají rádi víno.

Takřka polovina dává před-
nost kvalitním vínům. Téměř
24 % respondentů nejčastěji
pije známková jakostní vína
a téměř 22 % odrůdová jakost-
ní vína.

Známková jakostní vína pijí
nejčastěji respondenti ve věko-
vé kategorii do 39 let, dotazova-
ní s nejnižšími čistými příjmy,
studenti, vysokoškolsky vzděla-
ní respondenti a spíše obyvate-
lé velkoměst. Odrůdová jakost-
ní vína zvolili především muži,

respondenti ve věku 20-29
let, s nejvyššími čistými mě-
síčními příjmy, s vysokoškol-
ským vzděláním a obyvatelé
velkoměst. Třicet procent
dává přednost vínům stol-
ním. Jsou to především muži
věkové kategorie 40 – 69 let,
kteří jsou vyučení nebo se
středoškolským vzděláním.
Takřka neuvěřitelné je, že
více než 23 % dotazovaných
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Čtvrtina lidí neví,
jaké víno vlastně pije

vůbec neví, jaké víno podle ja-
kosti nejčastěji pije. Tuto odpo-
věď zvolily především ženy
a dotazovaní ve věku nad 69 let,
důchodci a spíše lidé se základ-
ním vzděláním.

Odkud víno pochází?
Podle místa původu nejčas-

těji vedou na celé čáře vína
z Moravy.

Pije je téměř 71 % dotazova-
ných. Více než 17 % respon-
dentů dává přednost vínu
z Čech a téměř 12 % dotazova-
ných respondentů dává před-
nost vínu ze zahraničí.

Zajímavé jsou i odpovědi na
otázku, jakou odrůdu vína
máte nejraději?

Ukazují, že se podle statisti-
ky držíme domácí červené
klasiky. V oblibě vedou čtyři
modré odrůdy révy vinné –
Frankovka, Modrý Portugal,
Cabernet Sauvignon a Svato-
vavřinecké. První bílá – Mül-
ler-Thurgau – je až na čtvr-
tém místě. Přitom právě mo-
ravská bílá vína dosahují v na-
šich podmínkách vynikající
kvality. ●

LIBOR ŠEVČÍK 
libor.sevcik@economia.cz 
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Frankovka 1999, odrůdo-
vé révové víno jakostní

z brněnské oblasti
Výrobce: Ing. Ladislav
Musil, Dolní Kounice
Inženýr Musil patří dlouho-
době k nejlepším pro-
ducentům vína z od-
růdy révy vinné, kte-
rá v oblibě zvítězila
v omnibusovém vý-
zkumu agentury
IBRS. Známý vinař-
ský odborník, profe-
sor Kraus, dokonce
nazval inženýra Mu-
sila králem Fran-
kovky.
Charakteristika:
Typický předsta-
vitel vína z u nás
hojně rozšířené
modré odrůdy
révy vinné. Nic
nepředstírá a na
nic si nehraje.
Plné, až zemité
v chuti s pěkně
zaoblenými tříslo-
vinami. Temně
rudá avšak jiskr-
ná barva svědčí
o tom, že vinař
správně odhadl
a řídil dobu mace-
race vyzrálých hroznů
a víno bylo ve sklepě před
lahvováním pečlivě ošetřo-
váno. Tento vzorek by mohl
ještě dobře uložený několik
let vyzrávat v lahvi.
Víno je vhodným doplňkem
k pikantnějším úpravám
těstovin, k červeným ma-
sům výrazné chuti i ke zvě-
řině. Dobře se snáší
i s ušlechtilými tučnějšími
sýry.
Cena u výrobce: 150 Kč

Harmony, Modrý Portugal
2002, cuvée clasique

Vinselekt Michlovský, Ra-
kvice
Vinařská obec Hovorany,
trať Díly za vinohrady, Mu-
těnická vinařská oblast
Charakteristika: Ukázka
toho, jak lze z dříve podce-
ňované odrůdy Modrý Por-
tugal udělat velmi zajíma-
vé a dobře pitelné víno.
Zrání v dubových sudech
v něm umocnilo květnaté
aroma, ve kterém pozná-
me vůni fialek a kosatců.
V chuti najdeme tóny zra-
lých višní, které v dochuti
přecházející až do čokolá-
dových tónů. 
Výborné k tučnějším pašti-
kám a sýrům s bílou plísní.
Cena: 152,50 Kč

OCHUTNÁVKA
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