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Louvre podrazi

Zajemci o expozice svétozna-
mého pafizského muzea Louv-
re musi od UGnora sahnout
0 néco hloubéji do kapsy -
bé&Zné i snizené vstupné podra-
Zi 0 jedno euro (asi 32 K¢&) na
8,50, respektive 6 eur. Louvre
pry tak srovnava krok s jinymi
velkymi evropskymi i americky-
mi muzei. Na druhé strané se
rozsifuji moznosti bezplatné
navstévy muzea, napfiklad je-
denkrat tydné ve vecernich ho-
dinach pro mladé pod 26 let.
Zdarma pro vSechny je Louvre
kazdou prvni nedéli v mésici.
Nyni ho navstivi bezplatné kaz-
dy rok asi 1,8 milionu lidi,
zhruba tfetina celkového po-
Ctu navstévnikl. Hlavni akci
jara bude v Louvru vystava na-
zvana Pafiz 1400, uméni za
Karla VI. Potrva od 27. (nora
do 17. kvétna. (Etk)

U taborského
Jordanu asi vznikne
rekreacni zona

Rekreacni zona, ktera by prita-
hovala nejen mistni, ale i turis-
ty, zfejmé vznikne na bfehu na-
drZe Jordan v Tabore. Radnice
zde chce vybudovat prochazko-
vy park s malymi stavbami
a parkovistém pro hosty. Za-
stupitelé rozhodli, Ze vyméni je-
den ze zdejsich pozemk, které
patfi JihoCeské energetice, za
dva men§i ve vlastnictvi mésta,
aby tak projektu uvolnili cestu.
,Jordan je nase zlato a my toho
chceme vyuzit,“ fekl mistosta-
rosta mésta Jan Babor. Podle
néj by mélo nabrezi v délce asi
800 metrd v nasledujicich le-
tech projit terénnimi Gpravami,
které by jej zkvalitnily témér
k nepoznani. Kdy to ale bude,
zatim neni ziejmé. (Etk)

Elektronicky
privodce severni
Moravou

Moravskoslezsky kraj vydal no-
vého elektronického turistické-
ho privodce regionem. Prezen-
taéni CD-ROM ,Navstivte se-
verni Moravu a Slezsko“ obsa-
huje ucelené informace o pa-
matkach a zajimavostech
kraje. Nabizi i mista, kde je
mozZné proZzit dovolenou. Sou-
¢asti jsou informace o ubytova-
ni a stravovani. Jednotlivé sek-
ce pak provedou napf. historic-
kymi, kulturnimi ¢i technickymi
pamatkami. Prlvodce kraj vy-
dal v nakladu 4000 kusl ve
4 mutacich: cesky, anglicky,
némecky a polsky. Informace
z pravodce budou zvefejnény
také na webovych strankach
www.kr-moravskoslezsky.cz.
(ctk)

Nova lanovka
v Cerném Dole

Zbrusu nova sedackova lanovka
jezdi od minulého patku v lokali-
té Cerny DUl v KrkonoSich. Do-
sud malo znamy areal se diky no-
vince nyni vyrovna parametry
nejlepSim lyZarskym strediskim
v CR. Trisedackova lanovka pre-
pravi spolu s ostatnimi lyZarsky-
mi vleky strediska az 6000 osob
za hodinu. Na lyzare zde cekaji
1 km dlouhé sjezdové traté
s technickym zasnéZovanim
(o celkové plose 18 ha). V ce-
Iém ski aredlu je nyni 11 lyzar-
skych vleki a 1 lanova draha.
Obec Cerny DUl se tak s pfiblizné

2500 luzky stava vyhledavanym
strediskem, které svym hostim
nabizi bohaté zimni vyZiti.  (in)

Bojnicky zamek
lamal rekordy

Rekordnich téméf 292 tisic na-
vStévnikl zavitalo loni do jedné
z nejhezéich historickych paméa-
tek na Slovensku, na zamek
v Bojnicich. Oproti predminulé-
mu roku se tak pocet turistl
zvySil o 58 tisic. Jde o nejvetsi
navstévnost této pamatky v no-
vodobé historii zemé. Znacény Us-
péch mély zejména tradicni
akce jako Den sv. Valentyna, Ry-
tifské dny nebo Vanoce na zam-
ku. Mimoradny zajem ale vzbudi-
la akce Strasidla na zamku, kte-
ra prildkala za hradby zhruba 25
tisic lidi. Za krasami zamku

v Bojnicich prichazeji také dese-
titisice zahranicnich turistd. Ti
maji v oblibé zejména nocni n&-
vStévy zamku. PoCet navstév
zamku loni daleko predcil také
navstévnost jinych slovenskych
pamatek. Napfiklad na Oravsky
hrad zavitalo zhruba 160 tisic,
na Spissky hrad 155 tisic lidi.

(¢tk)

www.sweb.cz/entomofagie/

Dobrodruzné cesty za poznanim a zvyky ji-
nych kraji mohou zacinat i jinak nez s bato-
hem na letisti. V dneSnim dile se vypravime
za exotikou sice pres internet, ale pfimo do
vasi kuchyné. Cesky student Jan Frkal se na
webu, ktery mizeme navstivit na adrese
www.sweb.cz/entomofagie/ zabyva kuchyni
opravdu netradiéni, za hlavni surovinu zde ne-
slouzi veprové kotletky ¢i kureci stehynka,
ale hmyz v rGznych podobéach. V nasSich kon-
¢inach je to sice véc velmi neobvykla, ale
takto pestry jidelnicek potka cestovatel
v mnoha zemich od Latinské Ameriky az po
Japonsko. Cesky web o entomofagii se tak
snazi trochu poborit pfedsudky ve stolovani.
Web je prehledny a lehce se na ném navstév-
nik orientuje, obsah vlevo je slozen z obrazk,
na pomalejSim pripojeni se nékteré z nich ne-
musi nacist, pak je misto prazdné, jen s na-
hradnim popiskem. Autor vebu se v jednotli-
vych rubrikach snazi vysvétlit, co je to ento-
mofagie i ¢im maze byt hmyz v jidle piinosny.
Dava i priklady z jinych krajd, v Mexiku je po

Exoticka vyprava na cesté vlastni kuchyni

hovézim a fazolich hmyz tfetim narodnim jid-
lem.

Urcité je tfeba ocenit, Ze tviirce webu neni jen
teoretik, ale takrka vSe, o ¢em piSe, si od-
zkousSel na vlastnim talifi. V rubrice ,Hmyzi re-
cepty“ najdeme navod na Gpravu hmyzu i foto-
grafie z kulinarské pripravy. Vybirat je mozné
z jidel, jako jsou ,cvrcci po papuansku“ ¢i pu-
ding s mravenci nebo indonéské placiCky
s moucnymi ¢ervy. Nechybi poradna, kde hmyz

e o

ENTOMOFAGIi

shirat, na co si dat pozor ¢i kde a za kolik se
da poridit treba litr soumracnikd.

Na webu najdeme i tabulku nutri¢nich hodnot,
od prehledu aminokyselin pres vyZivnou hodno-
tu az k podilu bilkovin - zde to vyhrava sarance
s 75 procenty. V prehledu jedlych druht Ize na-
jit i tabulku chuti, mravenci jsou podle autora
webu sladci, témér ofiSkovi, housenky sou-
mracnikl jsou jako Skvarky a moucni Cervi se
na jazyku podobaji celozrnému chlébu. Cenna
rada se tu najde pro budouci kuchare, cituji
tedy text z webu s velmi upfimnym vyznénim:
Dle originalt by se mél hmyz vafit Zivy, Cili ten
nejcerstvéjsi. Ale z vlastni zkuSenosti vim, Ze
nasypat Zivé cvrcky na rozpalenou panev, na to
opravdu musi byt clovék otrly. Lze to fesSit tfeba
tim, Ze pred pouzitim hmyz zmrazime (...pfirod-
ni smrt, ale zase se tim ztrati kus chuté), nebo
Soupneme na par sekund do mikrovinky (jen
kratce, jinak prasknou!). Dobrou chut!

JAN JOSEF KUBICEK
Autor je multimedialnim reditelem
deniku Pravda
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