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Ať se nám to líbí nebo ne,
Švejk je mimo jiné

i symbolem klasické české
kuchyně a tradiční pivnice.

P
olistopadový příval různých pizzerií
a čínských restaurací hrozil zlikvidovat
běžnou českou hospodu. Navíc se

k této vlně přidaly i sofistikovanější řetězce
rychlého občerstvení typu McDonald’s. Vše
to bylo pro většinu lidí nové, a tedy bezespo-
ru zajímavé, takže se česká klasika najednou
zdála být nudná.

Návrat ke kořenům
Kouzlo nepoznaného se ale pomalu okouka-
lo a fast foody už nikoho nepřekvapí. Pozi-
tivní je, že se sortiment restaurací i jejich na-
bídka rozšířily o zajímavé zahraniční kuchy-
ně. A tak dnes můžeme najít nejenom v Pra-
ze opravdu špičkové italské, řecké či fran-
couzské restaurace.

Našinec i zahraniční turista se však začali
znovu svorně zajímat o tuzemskou klasiku.
A tak naštěstí v posledních letech prožíváme
návrat k tradiční české kuchyni, která sice
nepatří dle dietologů k tomu nejzdravějšímu,
ale do těchto zeměpisných šířek odjakživa
patří. Na vlně tohoto zájmu úspěšně pluje ře-
tězec se společným názvem Švejk restaurant.

Pod patronací dobrého vojáka
Zatím nejnovější Švejk restaurant, v pořadí
už 46., se jmenuje U Karla a byl otevřen na
sklonku loňského roku za účasti vnuků Jose-
fa Lady a Jaroslava Haška v pražské Kře-
mencově ulici. Podle počtu provozoven je
Švejk restaurant v České republice druhým
nejúspěšnějším restauračním řetězcem za
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Informace
Švejk restaurant U Karla

Křemencova 7, Praha 1

Cenová kategorie:

Poznámka:
Cenová kategorie zahrnuje průměrný účet

za hlavní jídlo a nápoj pro 2 osoby:

do 800 Kč: do 1500 Kč: nad 1500 Kč:

Se Švejkem ve znaku
DOMÁCÍ SOUPEŘ NADNÁRODNÍCH ŘETĚZCŮ
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