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Misto k setkavani

Dobrd restaurace, to dnes
uZ neni jenom peclivé p¥ipra-
veny jidelnicek, schopny tym
v kuchyni, vstficny persondl
a ptijemny interiér. Mimocho-
dem — U délové koule hned
u vchodu krasné hieji funkéni
kachlova kamna. K dobré res-
tauraci patfi i kvalitni vybér
vin a ten maji U délové koule
opravdu slusny. Na kraj, kde
vino neni domovem, az pfe-
kvapivy. Ve vinném sklipku
a pochopitelné i na vinném
listé najdete nejenom vzorky
od moravskych vinafa, ale
i solidni prafez vinafskym
svétem. Dat si zde muazete
i jedno z nejdrazsich vin svéta,
slavny kalifornsky Opus One
stvofeny Robertem Mondavim
a Philippem de Rotschildem.
I kdyZ jeho cena vysoce pre-
kraCuje deset tisic korun, uz
ho tady také prodali. Ani mi-
lovnici ostfej$ich specialit,

které jsou v kraji prece jenom
vic doma nez vino, tady nepfti-
jdou zkratka. Nabidka vice-
letych konakt a whisky je zde
na skutec¢né vysoké trovni.

Z Délové koule se nejenom
pro Ji¢indky stalo misto k set-
kavani na slusné drovni. At uz
v dobé obéda, tak i veCer pfi
nejraznéjsich spolecenskych
udélostech. V pékném sklepé,
postaveném z velkych piskov-
covych kvadra, se poradaji nej-
raznéjsi soukromé akce, matu-
ritnimi vecirky pocinaje a riz-
nymi vyro¢imi konce. ,,Sklepni
prostory, to byla kapitola sama
pro sebe. JestliZze dnesni vkus-
né upraveny hotel a restaurace
dfive z ulice p¥ipominaly vice
ruinu nez méstansky dam,
sklep to bylo doslova smetisté,
kam se po léta sypalo vsechno,
co v domé piebyvalo.“ Dnes je
zde radost posedét. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Zabi stehynka smazena ve vinném tésticku

Zabi stehynka zbavena kize
a Slach napfed marinujeme
v olivovém oleji a bilém viné.
Potom je obalime ve vinném
tésticku. Smichame Zloutek,
hladkou mouku, bilé vino, tro-

chu Skrobu a nastrouhané cit-
ronové kary, rozetreny cesnek
a néco bylinek. Zabi stehynka
obalime v tésticku a osmazi-
me na oleji. Podavame na du-
Seném listovém Spenatu.

Jeleni filet s brusinkovo-pepfovou omackou

Platky jeleni kyty marinujeme
pfes noc v oleji a potom je
zprudka griluieme se zvérfino-
vym kofenim, soli a drcenym
jalovcem.

Brusinkova oméacka: Na masle
ohrejeme brusinky, zalijeme je
cervenym vinem, povaiime

a lehce zahustime maslovou
jiskou, dochutime soli.
Peprova oméacka: Na masle
orestujeme cCerstvy zeleny
pepf, suseny cerveny pepr, za-
lijeme Cervenym vinem a za-
hustime smetanou. Mirné po-
vafime a dochutime soli.

Restaurace U délové koule
Havlickova 21, Ji¢in, Tel.: 493 544 252

Cenova kategorie: (@)

Poznamka:
Cenova kategorie zahrnuje primérny Ucet za hlavni jidlo a napoj pro 2 osoby:

do 800 Ke: @

Kniha stoji 335 K¢ vcetné DPH.
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do 1500 K&: @ @

() KNIZNI TIP

Tajemstvi klasterni kuchyné
Pikantni epizody a chutné recepty
Josef Imbach jako teolog dobfe vi,
Ze nejen chlebem Ziv je Clovék, ale
Ze jidlo a piti udrzuje télo i ducha po-
hromadé. Ve své knize zve étenare
na exkurzi, jaké pokrmy se v déji-
nach podavaly na stolech klaster( a
cirkevnich dvorG. Nabizi nejen Ucty-
hodné mnozstvi receptu, ale kuchar-
ské navody proklada radou pribéhd
a historek, mimo jiné o tom, jaky
vztah méli ke kuchyni néktefi svét-
ci, pro¢ povéry prochazeji zaludkem,
¢im se zaobirali kuchafi papez
nebo jak vypadaly cirkevni posty...

nad 1500 K¢: @@ @ @
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