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Kdo hleda, najde i u nas dostatek kvalitniho riizového vina

Cuvée Magali 2000
Viyrobce: Alain Conbart,
Provence, Francie
Odrldy: Cinsault, Grena-

- che, Mourvédre

. Dovozce: M. Kral a spol.,

| Predvoje 449/30 Praha 6
. Cena u dovozce véetné
DPH: 346 K¢
Charakteristika: pfi-
jemné aromatické vino
s lehkou kofenitou
vlni pfechazejici do
tonl suseného jizniho
ovoce. V chuti harmo-
nické s krasné jiskfi-
vou, jemné starordizo-
vou barvou. V chuti

i vni prekvapivé pfi-
jemné pIné. Typicka
ukazka nadherného
vina, které po prvnim
dousku vybizi k dal-
Simu napiti.

Frankovka 2001,
claret

Vyrobce: Vinafstvi ing.
Hort, Znojmo

Cena u vyrobce vcetné
DPH: 102 K¢
Charakteristika:
Svézi, lehké a dobre
pitelné vino s jem-
nounkou svétle ri-
zovou barvou.Ve
vini maliny a tény
fialek. Vino uz ziskalo
na oblastnich vysta-
vach na Moravé né-
kolik zlatych medaili.
U Dlouhého stolu
vSak skoncilo za za-
hraniéni konkurenci.

MAGAZIN
HOSPODARSKYCH
NOVIN

iti rZovych vin je
Pu nas zatim spiSe vy-
jimkou neZ

pravidlem.Vinu na tom mé&
nejenom nedostate¢né na-
bidka této vinarské speciality
v obchodech, ale predevsim
rezidua minulosti. V dobé
nedavno minulé totiz byly
obcas v obchodech k dostani
narezlé tekutiny, které mély
s opravdovym razZovym
vinem spole¢ny jenom nazev
na etiketé. Na$ vinarsky
zakon umoznuje, stejné jako
v fadé€ jinych zemi, pii vyrobé
ruzového vina michat bilé
s Cervenym, coZ bohuZel né-
které naSe vyrobce svadi
k nejriiznéj$im machinacim,
jejichz vysledkem je v lepSim
pripadé nasladlé ,babské”
piti. Pritom ve vyspélém vi-
narském svété je kategorie
ruZzovych vin zcela svébyt-
nou, respektovanou, oblibe-
nou a milovniky dobrého
vina vyhledavanou lahtidkou.
U nés je dnes hlavnimi pro-
blémy pro vétsi nabidku ne-
dostatek kvalitni suroviny
pro jeji vyrobu a vahani trhu.
KdyZ uz se n€komu urodi
kvalitni hrozny z modré od-
rudy, z kterych se ruzové
vino dél4, vyrobi radgji cer-
vené vino, po kterém je u nas
stale vétsi poptavka. Na
omylu je ten, kdo si mysli, Ze
dobré rtiZové vino jde vyrobit
z méné kvalitni suroviny,
z které uz by nebylo mozné
udélat dobré cervené.

V tomto ¢isle doporucu-
jeme vylet do Provensalska.

A to je pravé riZovym vinem
svétové proslulé. Za¢néme
tedy pojednani o riZovém
vin€ prave zde, protoZe ne
kazdy se tam asi hned do-
stane. Vice nez 60 procent
zdej$i produkce vina je tra-
di¢né€ prave razové, coZ nema
ské oblasti na svété ob-
doby. Chutové jemna, sucha
a v barvé slabounce rtiZzova
vina z hroznt dozravajicich
v kopcich nad Saint Tropéz
a vlastné nad celou fran-
couzskou Riviérou, ztista-
vaji ve vzpominkach na-
vStévniki stejné silnym
zazitkem, jako zdejsi pri-
roda ¢i kuchyné. Proven-
salska vinarska oblast se
tahne podél pobrezi Stre-
dozemniho more od usti
feky Rhony aZ k italskym
hranicim.

Jednim z producentti
nejkvalitnéjsiho proven-
salského ruzového je
Alain Conbard, vyrabéjici
vina pochazejici z hroznti
vinic Domaine Saint-
André de Figuire, leZicich
na dohled od Saint Tro-
péz. Na svych vinech si nejvic
ceni jejich barvy. Ziskat nej-
jemnéjsi lehounké tony ra-
Zové, to chce praxi a cit.
Hrozny z modrych odrtid se
musi opatrné sklidit a ihned
velmi Setrné lisovat. Z rozdr-
cenych slupek se totiz do
mostu okamZité uvolriuje
barvivo a kazda ¢tvrthodinka
kontaktu moS$tu s nimi navic,
pridava vinu cervené tony.

Snimky: Ivo Goldbach
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Na vinicich od roku 1979 ne-
pouZzivaji pesticidy, chemické
postriky ani uméla hnojiva.
Alain Conbard doporucuje
ruZova vina k lehkému
obédu sloZenému z morskych
plodti ¢i netuénych ryb.V po-
zdnim letnim odpoledni
k jemnym syrtim. Ochutnali
jsme s nim obé varianty
a jeho Cuvée des Princes po-
chazejici z odrad Granache,
Mourvédre a Cinsault, Cuvée
Magali a Grand Cuvéé Vieil-
les Vignes. Mély vSe, co si
¢lovék pod pojmem proven-
salska ruzova vina dovede
predstavit. Barvu a eleganci
ruzového plamenaka a jem-
nou, suchou, pifjemné hroz-
novou chut. Skvéle se hodi
ijen tak k odpolednimu po-
piti nékde na terase zalité
jarnim sluni¢kem. Po prvnim
dousku totiZ vybizeji k dal-
§im, az je lahvicka najednou
prazdna. Covée Magali z Do-
maine Saint-André de Figuire
je v dnesni ochutnavce.
Pro podani objektivnéjsi
zpravy o stavu ruzového
v nasich obchodech a sou-
kromych sklepich jsem ini-
cioval ochutnavku razZového
u Dlouhého stolu pratel
vina. Jde o spolek zapale-
nych enofila, ktery se od po-
catku devadesatych let jed-
nou mésicéné schazi, aby se
podélil o radosti, které vino
dava. A tak jsme si pocat-
kem dubna v prazské res-
tauraci Lvi dvir prochut-
nali 15 vzorku raZovych
vin z Chile, Rakouska
(Zweigeltrebe od Lense
bylo typickou ukazkou jak
vypada rose gris), Korsiky,
Sicilie, Svycarska, Itélie
(viz dnesni ochutnavka),
Portugalska a Francie
(véetné rtzaku od jiz zmi-
néného Alaina Conbarda
z Provensalska). Poté&si-
telné je, Ze se u Dlouhého
stolu objevily i zajimavé
vzorky z doméci pro-
dukce, rtizova Frankovka od
Horta ze Znojma (viz dnesni
ochutnavka) a z mikulov-
ského vinarstvi Tanzberg,
dfive patficiho Vladimiru Ze-
leznému. Je to dobry prislib
toho, Ze nasi vinafi uZ po-
chopili, Ze udélat dobré ru-
Zové muiiZe byt ekonomicky
zajimavé. @
Libor Sevéik
libor.sevcik @economia.cz
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