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V
řadě vinných sklepů na-
jdete v této době stopro-
centní čerstvý burčák.

Pochopitelně nemá nic společ-
ného s tekutinou, která se ob-
jevuje ve stáncích koncem
léta, tedy v době, kdy u nás ješ-
tě sklizeň hroznů ani nezačala.
Většinou byste také marně ža-
donili, aby vám dali ochutnat.
To, co je dnes v sudech ve sta-
diu burčáku, je totiž tekutina
natolik vzácná, že by byl hřích
ji konzumovat ve stavu mezi
moštem a mladým vínem.

Riziková lahůdka 
Pod pečlivým dohledem

sklepmistrů se totiž právě ve
víno proměňuje tekutina  vzác-
ná a také patřičně ceněná. 
Vzniká zde lahůdka zvaná ledo-
vé víno, což je terminus techni-
cus, který uznává a definuje
i náš nejnovější vinařský zákon.
Někteří vinaři totiž podstoupili
značné riziko, když loni necha-
li část vybraných hroznů po
skončení vinobraní dál na vini-
ci. O sklizeň se jim mohli po-
starat nenechaví zloději, ať už
v podobě člověčí, ptačí nebo
zvířecí. Deštivé a teplé počasí

zase z hroznů mohlo na vini-
cích udělat beztvarou, nepouži-
telnou shnilou hmotu. A pokud
by dostatečně nemrzlo dost
brzy, o úrodu by přišli tak jako
tak. Proto si většina vinařů ne-
chává na vinicích opravdu jen
malou část produkce, aby pří-
padné ztráty neohrozily jejich
ekonomiku. 

Jiná situace je v Ka-
nadě. Tam dokonce vy-
šlechtili speciální odrů-
du révy vinné jménem
Vidal, která je určena
právě pro přípravu ledové-
ho vína. Kanaďané patří
k největším exportérům le-
dových vín na světě. Dokonce
z něj dokázali připravit i zají-
mavý a extrémně drahý
sekt. Populární jsou tato
vína i v Rakousku.

Ledové víno
Naši vinaři se dočkali

v polovině prosince, kdy
udeřily první mrazy. Neváhali
a už za mrazivé noci vyšli do vi-
nic, aby ručně sklízeli kuličky
tvrdé jako broky. Náš vinařský
zákon totiž určuje, že hrozny
pro přípravu ledového vína se

mohou sklízet až poté, kdy tep-
lota ve vinici klesne pod minus
7 stupňů Celsia. Meteorologic-
ké měření, které u nás existuje,
takřka vylučuje podvody. 

O tom, zda jde skutečně o le-
dové víno, a jako takové může
být prodáváno, rozhodují kon-
troloři, kteří mají měření ven-
kovních teplot k dispozici. Zá-
roveň kontrolují, zda má mošt

po vylisování minimálně 27
gramů cukru na litr. S tím ne-
bývá problém. Hrozny jsou to-

tiž už částečně seschlé přímo
na vinici. Musí se opatrně liso-
vat ještě zmrzlé. Tím se do moš-
tu nedostanou krystalky ledu,
ve které se v hrozinkách promě-
nila voda. Z lisu potom teče
skutečně božský extrakt. Pokud

něco nepokazí lidé ve sklepě,
výsledkem je po dlouhém
a pomalém kvašení víno,
které dokáže nejenom při-
znat a ctít původní odrůdu,
ale povýšit ji doslova do ne-

beských výšin. Je to víno, kte-
ré se, nejenom díky ceně, hodí

vychutnávat po kapkách, na
závěr pěkného večera. ●

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz

Víno v mrazu zrozenéRyzlink vlašský 2002
Ledové víno
Vinařská oblast:
Mikulovská, 
Obec: Novosedly
Viniční trať: Za bo-
žími mukami
Charakteristika:
Harmonické víno,
plné v chuti i ve
vůni, s dlouhým 
příjemným dozní-
váním. Najdeme 

v něm čisté tóny
karamelizova-
ných jablek 
a hrušek. Vyso-
ký obsah zbyt-
kového cukru
neruší a s níz-
kým objemem
alkoholu (8,5
%) ho předurču-
je k dezertům.
Vynikající je
k sýrům s mod-
rou plísní.
Výrobce: Víno
Marcinčák, Vi-
nařská 6, Mi-
kulov
Cena: 731 Kč
za 0,35 l

Veltlínské zelené 2002
Ledové víno

Vinařská oblast:
Znojemská, 
Obec:
Hostěradice
Viniční trať:
Volné pole
Charakteristika:
Jeden z českých le-
dových skvostů,
který byl právem
oceněn na národ-
ních i mezinárod-
ních vinařských vý-
stavách. Přestože
má v litru 220 gra-
mů zbytkového
cukru, je to víno
h a r m o n i c k é ,
svěží a příjem-
ně pitelné na
závěr opulentní
hostiny nebo
příjemně proži-
tého večera.
Dokonale ve
vůni i v chuti ctí
odrůdu, ze kte-
ré bylo připrave-
no. Pro milovní-
ky „veltlínů“ je
to skutečný
skvost. 
Výrobce: Zno-
vín Znojmo  
Cena: 320 Kč
za 0,2 l  
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