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N
ejlepší světová vína, po-
cházející například z fran-
couzské oblasti Bordeaux,

se připravují z několika odrůd
révy vinné. V Česku však cuvée,
chcete-li směsky, dlouho nebudi-
ly důvěru. Doba Pražských výbě-
rů, Ostravských kahanů, Nitrian-
ských kniežat a podobných mí-
chaných specialit zanechala v pa-
měti milovníků vína tak nesmaza-
telné stopy, že domácí zákazník
raději volí vína čistě odrůdová.

Záleží na sklepmistrovi
Připravit dobré cuvée je přitom
náročný úkol pro zdatného

sklepmistra. Na něm záleží ta
správná volba poměru jednotli-
vých odrůd, aby výsledný dojem
byl lepší než pití samotných
komponentů. Ve výsledné směs-
ce je třeba dosáhnout co největ-
ší harmoničnosti, což se nepo-
daří z podřadných vín. Jenže
dřívější tuzemské směsky se
vesměs vyráběly z vín, která sa-
mostatně nebyla pitelná, a při-
daný cukr zaobalil všechny ne-
duhy.

Na posledním zasedání Dlou-
hého stolu přátel vína v praž-
ském hotelu Hoffmeister jeho
účastníci opět posuzovali vína

pocházející z českých a morav-
ských vinic, která se právě uvá-
dějí na trh. Po odtajnění ano-
nymní degustace byli někteří
hodnotitelé, vědomě i nevědomě
dávající přednost odrůdovým ví-
nům, překvapeni, že zvítězila
směska. V Moravínu Valtice totiž
dokázali připravit Grand Cuvée
skutečně na vynikající úrovni.

Názor konkurence
Po vyhodnocení opět dostal slo-
vo zástupce vinařství, které zví-
tězilo při předchozím setkání.
Tentokrát jím byla obchodní ře-
ditelka Vladimíra Mrázová z Vi-
nařství Sonberk, jehož vítězný
ryzlink vlašský jsme představili
v IN magazínu 49/2007 (k popisu
tohoto vína jsme omylem přiřa-
dili fotografii jiné láhve, za což
se omlouváme).

„Dnešní vítězné víno považuji
za velice dobře sladěné, kulaté
a komplexní, ve vůni jsou jablíč-
ka. Je to pěkné víno s příjemnou
škálou chutí. Pochází jistě z vý-
borných hroznů a je na něm
znát vynikající sklepmistrova
práce,“ hodnotila nejchutnější
vína Vladimíra Mrázová. „V po-
řadí druhé víno má krásnou jis-
krnou barvu, ve vůni se pomale-

ji rozvíjí. Je to odrůdově čisté
rulandské bílé s pěknou minera-
litou. Víno na třetím místě má
čistou barvu i vůni a příjemnou
kořenitost. Je velice svěží, dob-
ře pitelné.“  ■

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz

Ochutnávka
Grand Cuvée bílé 2006

výběr z hroznů 
Mikulovská podoblast

Charakteristika: jasně
žlutá barva, výrazná vůně
s kořenitým podtextem
s dominancí ovocných
tónů grepu, angreštu
a broskve. V chuti je plné,
ovocné s dlouhým příjem-
ným dozníváním.

Výrobce: Moravíno Valtice

Pinot blanc 2006

pozdní sběr
Mikulovská podoblast

Charakteristika: barva
zelenkavě žlutá, ve vůni
dominuje svěží ovocnost.
V chuti plné, svěží, pikant-
ní s kořenitou dochutí
a mineralitou.

Výrobce: Reisten Valtice

Hibernal 2006

české zemské víno

Charakteristika: víno svíti-
vě zlatavé barvy, ve vůni
jemně pikantní, ovocné
s kořenitým podtónem
s minerálním nádechem.
V chuti plné, svěží s vý-
razným kořenitým ná-
stupem, který přechází
do svěžích ovocných
tónů s dlouhou perzi-
stencí.

Výrobce: Mělnické vi-
nařství Kraus

I směsky mají šanci
KVALITNÍ VÍNA Z VÍCE ODRŮD ZÍSKÁVAJÍ NA OBLIBĚ I V ČESKU

Další zasedání členů Dlouhého stolu přátel vína přineslo zajímavý výsledek. Při hodnocení
tuzemských vín, která právě přicházejí na trh, zvítězilo cuvée.

I N Z E R C E

Areál vítězného vinařství – Moravíno Valtice
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