
mánských specialitách. Navíc jsou na obalu
uvedeny šéfkuchařovy rady k přípravě
i k volbě nejvhodnějších příloh.

V současné době restaurace nabízí pět de-
likates v cenách od 240 do 270 korun. Jeh-
něčí ragú na rozmarýnu s česnekovými lu-
pínky, telecí hrudí na kari s karotkou, drů-
beží játra na olivách, konfitované kachní
stehno s tymiánem a konfitovaná krůtí játra.
Podobnou nabídku mívají i špičkové restau-
race v zahraničí. Pokrmy si zájemci mohou
zakoupit přímo v restauraci nebo si je ob-
jednat na adrese www.palffy.cz. 

Pokud už máte po Silvestru zase chuť na
sklenku skvělého vína, i tu vám v Řezníčko-
vě království pomohou ukojit. U Malířů to-
tiž nedávno otevřeli vinný sklep, kde najde-
te skutečné skvosty a nejslavnější jména
z Francie i kvalitní vína z Čech a Moravy.
Například Romanée Saint Vivant – Romanée
Conti 1973 nebo Cheval Blanc 1982. Ve skle-
pě je i kvalitní zastoupení šampaňských vín
zvučných jmen a vyhlášených ročníků.  ■

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz
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Pálffy Palác 2008

• Kefír z kozího mléka s čerstvými borůvkami

• Gratinovaný kozí sýr z bio farmy servírovaný
na toastu z tmavého chleba a polníčkovém sa-
látu s mladými klíčky 

• Fresh z červených pomerančů 

• Pošírovaný candát na pohankovém rizotu s re-
stovanou rukolou a řeřichovou omáčkou 

• Vepřové bio kotletky na polentovém dortíku
s čerstvými bylinkami a jasmínovou omáčkou 

• Čaj z růžového zázvoru a lesního medu

• Ananasové carpaccio s mátovým želé a jem-
ným tartarem z papáji

www.palffy.cz

Sovovy mlýny 2008

Předkrmy

• Jemný zeleninový vývar se zastřeným křepel-
čím vejcem  

• Šlehaný kozí sýr s okurkovými dipy a tomato-
vým tartarem  

• Čočkový salát s dýňovým olejem, marinova-
nou šalotkou a křepelčím vejcem 

Hlavní jídla 

• Filety z krůtích prsou na cuketových závitcích
plněné jullienem z mladé mrkvičky a kedlubny  

• Steak z tuňáka na špaldové kaši se slávkami
a konfitovanými cherry rajčátky 

• Domácí lazagne z celozrné mouky s houbo-
vým ragú  

Dezerty

• Sladké mrkvové placky se sýrem ricotta přelité
karotkovým medem

• Citrusový ovocný salát se zázvorem 

www.sovovymlyny.com

U Malířů 2008

• Likér ze švestkové kůry

• Aloe vera parfait

• Jemný krém ze smetánky lékařské

• Manayupa sorbet

• Lehce opečené mušle sv. Jakuba s guarana
želé

• Variace pěti čerstvých štáv z bio ovoce

• Zmrzlina 
ze zeleného čaje
s borovicovým 
sirupem 

www.umaliru.cz

Detox menu 

Likér ze švestkové kůry

Lehce opečené mušle sv. Jakuba s guarana želé
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