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astal ¢as, kdy za dlouhych
N zimnich vecerti prichazi

k chuti hutnéjsi, korenita
c¢ervena vina, ktera v sobé maji
koncentrované slunce a dokazi
rozzarit poSmournou naladu.
Jednim z nich mize byt porad
jesté u nas i ve svété malo znama
modra odrtida révy vinné Carme-
nére. Na sklonku minulého roku
se v Santiagu de Chile konala
prvni svétova prehlidka cerve-
nych vin odridy Carmenére (Ga-
nadores del Concurso Carmene-
re al Mundo). Bylo to mistrovstvi
trosku zvlastni. VSichni soutézici
totiZ pochazeli z poradajici zemé.
Kdysi i v Evropé, predevs§im ve
Francii, rozsifena modra odrtda
révy vinné se totiz takika nikde
jinde neZ v zemi pod Andami uz
nepéstuje. Diky chilskym vina-
Iam ziskava stale nové priznivce.
Prvni vét$i zminku o ni v CR pii-
nesl magazin IN v ¢. 4/2003.

Soutéz a jeji kategorie

Vina z unikatni odridy Carmené-
re, které se také nepfesné rika
chilsky Merlot, si diky své kvali-
té a specifické chuti ziskavaji
stale vétsi oblibu. V Chile plati
pri tvorbé odridovych vin po-
dobné predpisy jako u nas ¢i jin-
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Svetoveé chilské Carmenére

Malem zapomenuta odriida révy vinné méla deset let
po svém znovuobjeveni v Santiagu de Chile své prvni svétové mistrovstuvi.

de ve vinarské Evropé. Aby moh-
lo byt vino uznano jako odrido-
vé, musi obsahovat nejméné 85
procent vina dané odrudy.
V tomto piipadé tedy Carmené-
re. V Santiagu v této kategorii
meéli jesté dvé skupiny - vina,
ktera prosla Skolenim v dubo-
vych sudech, a v druhé byla vina
piipravena pouze v nerezovych
tancich. Zvlastni kategorii tvorily
kupéaze, ve kterych muselo byt
mezi 40 az 85 procenty Carmené-
re, a experimentalni vina s obsa-
hem 85 procent Carmenére.

Vina hodnotila mezinarodni
porota, kde byl mimo jiné i gene-
ralni reditel svétové vinaiské or-
ganizace OIV Federico Castelluci
z PafiZe. SoutéZe se zucastnilo 86
chilskych vinai'stvi s 208 vzorky
vin. Titul Best Pure Carmenére
ziskalo vinarstvi Peréz Cruz za
vzorek Carmenére Limited Editi-
on 2005 z Maipo Valley. Celkem
bylo udéleno 23 zlatych a 41
stiibrnych medaili. Dvé z ocené-
nych vin, ktera jsou k dostani na
nasem trhu, predstavujeme
v dne$ni ochutnavce.

Zanik a znovuzrozeni
Letos tomu bude teprve deset let,
co zacali starou a malem zapome-

Plvodné
francouzska
odrada
Carmenére

se v Chile

v udolich pod
Andami péstuje
asi na Sesti
tisicich
hektarech vinic.

nutou odridu révy vinné opét
oznac¢ovat pod ptivodnim nazvem
Carmenére. V roce 1997 totiz po-
tvrdili diky rozboru DNA odbor-
nici z kalifornské zemédélské
univerzity v Davosu, Ze jde sku-
tec¢né o tuto odrtidu a ne o speci-
alni Merlot, jak byla do té doby
v Chile deklarovana. Pravé nezvy-
klé exotické chuté nedaly spat
Francouzim, protoZe jejich Mer-
loty nemohly s vyraznym Kkoteni-
tym chilskym soutéZit. AZ ampe-
lograf Jean Michel Boursiquost
vyslovil podezieni, Ze v Chile ne-
jde o zadny klon Merlotu, ale
o starou odrtidu Carmenére zva-
nou také Grande Vidure, Carme-
nelle ¢i Cabarnelle z Bordeaux.

Do Chile se dostalo spolu s dal-
§imi francouzskymi odridami
v poloviné 19. stoleti. Pozdéji byly
evropské vinohrady zni¢eny
msSickou révovou. Ve Francii uz
potom na americké podnoze Car-
menére neroubovali a v Chile si ji
v prabéhu desetileti zaménili
s Merlotem. Chile je totiz diky své
zemeépisné poloze jedna z maila
zemi svéta, kam se msi¢ka révova
nedostala a réva vinna tam roste
na originalnich kotfenech. B
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nlChulnavky, .
Espiritu de Chile
Carmenére 2005

Vyrobce: Aresti Chile Wine,
vinarska oblast Valle Central,
Chile

Charakteristika:
Ve vini ¢erny rybiz
a ostruziny, nadherna
temné ruda jiskrna
barva a chut vyzra-
lych hroznq, pfi-
jemna peprovitost,
jemné sladké tani-
ny a vanilkové
podtény. Vino har-
monicky télnaté.
Na svétové prehlid-
ce ziskalo stfibro.

Dovozce:

A. Racke,

Na Ofechovce 68,
Praha 6,

tel.: 233 323 885
Cena u dovozce: 134 K¢

Casillero del Diablo
Carmenére 2005

Vyrobce: Concha y Toro, vinaf-
ska oblast Rapel Valley, Chile,
www.casillerodeldiablo.com

Charakteristika: UZ hluboka,
temné ruda barva této privatni
rezervy z dablova sklepa slibuje
nevSedni zazitek. Sklep tak na-
zval zakladatel firmy (1883) Don
Melchor de Concha y Toro, aby
mu tam zaméstnanci
neupijeli. Ve viini na-
jdeme Eerny rybiz
a ¢okoladové tony.
V chuti bohatou kofe-
nitost, ktera je pro
Carmenére typic-
ka, a Svestkova
povidla. M& vyni-
kajici strukturu, je
plné a harmonic-
ké. Na svétové
prehlidce ziskalo
Zlatou medaili.

Dovozce: Bac-
chus Praha,
www.bacchus.cz

Cena: 199 K¢



